Veganes Tatar
mit knusprigen Sesamchips (Japan)

19

Kichererbsen Samosas
mit Minze- & Koriander-Dip (India)

14

Fladenbrot-Trio
mit Hummus, Babaganusch,
Muhammara (Mittlerer Osten)

13

Zwiebel Bhajis
mit 3 Dips; Koriander-Minze,
Mango-Senfkorn, Erdnuss-Limette (India)

14

SALAT

14

Charlie’s Platte

flir 2 Pers.

( pro Person)

29

&

Preiselbeeren

16

VEGAN

Wu%/kwum uns, fwkuMvamvdmmzwduﬁéav’

Tomatensalat mit Feta und Krautern
mit exotischem Frucht-Dressing

VEGETARISCH

Portobello-Empanadas
gefiillt mit Ziegenkdsecreme

Indisches Curry
mit aromatischem Reis &
Kokosnuss-Naan

22
Thai Curry
mit Reis & Asia-Gemtse (Thai)
22
Japanisches Auberginen-Katsu-Curry
mit Reis & Essiggurken (Japan)
24
Tacos Al Pastor
Plant-Based, Ananas & Koriander (Mexico)

19




Tacos Al Pastor
mit Schweinenacken,
Ananas & Koriander (Mexico)

22

45 Tage Dry Aged Entrecote
(170g)
mit Pimientos de Padrén (Argentina)

40
CH-Ribeye

(170g)
mit Pimientos de Padrén

35

Wu%/kwum uns, fwku&Mvamvdmmzwduﬁéew’

FISCH
Thunfisch Tatar . Thai Curry . .
mit knusprigem Sushi Reis, mit Garnelen, Reis & Asia-Gemd{ise (Thai)
& Kimchi (Japan) 24
24
Thunfisch Tataki
mit Wakame und Wasabi-Dressing (Japan)
24
FLEISCH

Indisches Chicken Curry
mit aromatischem Reis & Kokosnuss-Naan
26

Mariniertes Lammfilet
mit marokkanischen Gewlirzen,
Bulgur & Harissa-Sauce

28

Rinds Tatar
mit Asia-Essenz und knusprigem
Sesamchips

28




WWWMMM fwkw&vae/inwwzwdu/%ew'

Sof3en und Beilagen
( Zum Entrec6te und CH-Ribeye )

Triple cooked Chips

12

Sauce -Hollandaise

6

KINDER

Homemade Fish and Chips
mit Tartarsauce

14

Panko Chicken-Fingers
mit Pommes

14

Portion Pommes

8

Aromatischer Reis

6

Chimichurri-Sauce

4

Penne mit Tomatensauce
und Parmesan

12

Penne Nature
mit Butter

8




Wcﬁ/Wm uny, fwkuLva%wawzwduﬁéew'

DESSERT

Passionsfrucht-Creame Charlie’s Tiramisu
mit Glacé
14
14
Glacé
Tagesdessert
5
14

Bei Fragen zu Allergien oder Intoleranzen stehen unsere Mitarbeiterinnen gerne zur Verfiigung.
Alle Preise sind inkl. MwSt.




